Domaine de Barroubio Muscat Classique 2009

Domaine de Barroubio

Statek se starobylym nazvem Barroubio se nachazi na
vychod od obce Saint-Jean de Minervois, na konci Uzké
kfivolaké cesty sméfujici k dramatickému masivu Cernych
hor. Pfizratné pusobici liduprazdna krajina s poli kfidové
bilych vapencovych oblazkd, které tu a tam prerusuje pas
stfedozemnich kfovin, mlze v dneSnim navstévnikovi vyvo-
lat pocit, ze stanul na samotném konci svéta. Je to ale
mylny zavér: lidé obyvaji Barroubio od pradavné historie.
Dokladem toho je neolitické pohrebisté, které se nachazi
sotva par desitek metrii od dnesniho statku a novéjsi kaple
svatého Jana z Dieuvaille, pochazejici ze 13. stoleti.

Dnesni Domaine de Barroubio zaujima 34 hektard. Z to-
ho jsou zhruba dvé tfetiny jasné bilé vapencové pldy
klasifikovany v apelaci Muscat de Saint-Jean de Minervois
a osazeno vyhradné bilym muskatem, ktery byl v okoli
Barroubia poprvé kultivovan ziejmé jiz = fimskymi
kolonizatory. Zbyla tfetina jilovito-vapenité pady s bohatym
obsahem Zeleza je klasifikovana v apelaci Minervois a
osazena modrymi odrlidami syrahem a grenachem. Vinice
se nachazeji v nadmofrské vySce témer 300 metrl a jsou ze
tfi stran obklopeny hlubokymi kanony. Relativné chladné
klima ma zejména na muskat blahodarny G¢inek, umoznuje

Tradice vitikultury se na Domaine de Barroubio pfenasi
z otce na syna po dobu neuveéfitelnych Sesti staleti.
Raymond Miquel, dnesni vlastnik, tak predstavuje jiz
sedmnactou generaci hospodari.

Nazev: Domaine de Barroubio Muscat Classique 2009
Bilé vino dezertni (z bilych hroznt).

Oznaceni pavodu:

AOC Muscat de Saint-dean de Minervois (Francie)
Gastronomie: roquefort, kachni nebo husi jatra, ovocné dezerty

Vino jiskrné, slamoveé Zluté barvy, s moc-
nou vani prfezralych citrusd, merunék,
luéniho medu a luéniho kviti. V Ustech je
nevtiraveé sladké, télnaté ale diky zivé ky-
selince zlstava svézi a bezchybné harmo-
nické. Na druhy douSek rozviji subtilni
toto vino vytvafi: rozkvetla letni louka ve
Vasi sklenici: se sluncem, kvétinami, Cer-
stvym ovocem i vonici zemi.

Toto elegantni dezertni vino si nejlépe
vychutnate jako aperitiv, se syrem s mo-
drou plisni (roquefort, gorgonzola nebo
niva), k foie gras, nebo k dezertu. Vyhnéte
se ale takovym dezertim, které jsou pfilis
sladké, idealni je napfiklad ovocny dort bez
cukru. Dekantace neni nutna, postaci
otevfit vino hodinu pfed konzumaci. Vino,
které si rychle ziska srdce nejedné damy.

Produkce: 40,000 lahvi
Viniéni vyméra: 17 hektar(

Charakteristika pudy: vapencovy $térk s oblazky

Odrudy:
muskat bily (100%)
Zpusob pfipravy:

Ruéni sklizen, usazovani za studena. Fermentace pfi nizké
teploté, ukoncena pfidanim asi 8% vinného destilatu. Zrani na
kalech po dobu osmi mésicu.

Obsah alkoholu: 15%
Servirovaci teplota: 12°C
Konzumace: 2010-2014

Languedoc Roussillon

V tomto jihofrancouzském regionu se vino produkuje
témér tfi tisice let, od dob fénického osidleni. Po dlouhém
obdobi Upadku, které bylo privodnim jevem pramyslové
revoluce, prochazi zdejsi vinafstvi obdobim renesance.
Languedoc je mistem bouflivého vinafského rozvoje,
souCasné ale neztraci tradiCni rozmanitost: kazdy
z mnoha typl pady a klimatu a kazdy ze stovek dobrych
vinar( slibuje vino s jedine¢nou osobitosti.

Mezi tradi¢ni odridy, které se uplatiuji pfi pfipravé
zdejSich kvalitnich bilych vin, patfi grenache blanc, zdroj
téla a vané, a roussanne, ktery vytvafi aromaticka vina
s potencialem dlouhodobého zrani. V oblasti dezertnich
vin ma dominatni postaveni bily muskat, kiery se zde
kultivuje nepferuSené od antickych dob.

AOC Muscat de Saint-Jean de Minervois

Jde o jedno z chranénych oznaceni plvodu, ktera jsou ve
Francii propljéovana regionalnim zemédélskym vyrob-
kim. Takto oznacovana vina pochazeji z pouhych 150
hektard kfidové bilé vapencové pldy na severozapadnim
okraji apelace Minervois. Jedinou povolenou odrddou je
bily muskat a technikou zpracovani jde o vin doux naturel,
tedy o jemné fortifikované vino, u néhoz je kvaseni zasta-
veno pfidanim vinného destilatu. Muscat de Saint-Jean de
Minervois je aromaticky, sladky a pfijemné zivy. Pouziva
se jako aperitiv nebo jako dezertni vino.
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